Willkommen in Les Bains de Saillon!

Wir bieten Ihnen eine Speisekarte, die (iberwiegend mit Produkten aus regionalen
und authentischen Produkten, die so nah wie méglich an unserer
Einrichtung erworben wurden.

PR Wir wiinschen Ihnen einen guten Appetit!



VORSPEISEN UND KALTE GERICHTE

KLEINER SALAT DER SAISON(V)
8.50

GANSESTOPFLEBER PANNA COTTA
Hausgemachtes Eis vom Seeigel, Lebkuchenstreusel aus der
Béckerei des Carrefour in Chamoson, Madeira-Gelée
23.00

JAKOBSMUSCHELN SAUTIERT IN GESALZENER BUTTER
Clementinen-Thymian-Schaum, Vitelotte-Kartoffelchips,
Gemischte Salatblatter mit milder Senf-Vinaigrette
23.00

WALLISER PLATTE
Trockenfleisch, Trockenspeck und Rohschinken aus dem
Anniviers-Tal, Wurst, Raclettekdse aus Orsiéres, Roggenbrot
23.00/37.00

TARTAR VON DER LACHSFORELLE
Umhdllt von weifSem Rettichblatt, Limette, Pastis, Avocado,
pikante gelbe Paprika-Mousseline, Yuzu-Frucht-Kaviar
21.00/36.00

SALAT CAESAR
Im knusprigen Weizenkérbchen, krosses Hdhnchen, Parmesan,
Sardellen, pochiertes Ei, Caesar-Dressing

22.00

HUMMER BISQUE
Knoblauch aromatisiertes Knusperbrotgebdck
21.00

Die Preise sind in Schweizer Franken - inklusive Service und MwST.



« UNSERE BOWLS -

asmati-Reis, mittelscharfe griine CurrysofSe und thaildndisches Gemdlise

GARNELEN _ SCHWEIZER GERAUCHERTER
32.00 HAHNCHENSTREIFEN TOFU (V)
29.00 26.00

« FISCH o

KABELJAU SALTIMBOCCA ART IN FENCHELKRUSTE
Passionsfruchtsauce, Parmaschinken, Herzoginkartoffel
und Gemdiisemedley
38.00

KNUSPRIGER TURBAN VOM WOLFSBARSCH
Portweinsauce, Knollenselleriecreme, Rosti, Trockenfriichtecrumble
auf goldbraunem Toast verfeinert mit Pistaziendl
37.00

JAKOBSMUSCHELN AUF IHREM BLATTERTEIGNEST
Fendant-Rogen-Butter, Mousseline aus Wakame-Algen,
Gemtuisemedley
39.00

Die Preise sind in Schweizer Franken - inklusive Service und MwST.



. FLEISCH

TEXAS RIBS MIT BBQ-SAUCE
Coleslaw-Salat und Country-Kartoffeln
36.00

RINDSMEDAILLONS 21 TAGE AM KNOCHEN GEREIFT
Pinot Noir-Sauce, Gemdsevariation, Bratkartoffeln mit Krdutern
43.00

TAJINE VON EINGEMACHTER LAMMHAXE
Couscous aromatisiert mit Zitrus- und Trockenfriichten, verfeinert mit
Arganol, marktfrisches Gemtuse

41.00

KNUSPRIGES KALBSBRIES TERIYAKI
Gebratene Nudeln mit Shiitake-Pilzen, Papadam
und Joghurt-Minz-Sauce
34.00

ALPENSTEIN-GEFUGELSUPREME
Morchelsauce, Trio von Tagliatelle (natur, mit Karotten, mit Zucchini)
37.00

RINDSTATAR MIT APRIKOSGENSCHNAPS
Kapern, Petersilie, Schalotten, Senf, Worcestershire-Sauce, Tabasco, Ketchup*
21.00/ 36.00

PULLED PORK
Hirata-Brotchen, gerdstete Sesamsauce, eingelegtes Gemdse, Wakame-
Algen, Kantonischer Reis
31.00

Die Preise sind in Schweizer Franken - inklusive Service und MwST.



 BURGERS -

WALLIS CHEESEBURGER
Reiner Rindfleischpatty, gegrillter Speck, AOP
Raclettekdse, Rucola und PfeffersofSe
33.00
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LACHSBURGER
Lachssteak, Avocado, CurrysofSe und rote Zwiebeln
35.00

VEGGIE BURGER (V)
Bohnensteak, karamellisierte Zwiebeln, frischer
Spinat, getrocknete Tomaten, hausgemachte Sauce

27.00

« PASTA UND RISOTTO -

HAUSGEMACHTE MEDITERRANE PAPPARDELLE
Aromatisiert mit Basilikum und Zitrone, Schwertfischstticke,
Aubergine, Kirschtomaten
34.00

RISOTTO MIT MORCHELN UND ROHEM SCHINKEN-CHIPS
Hobel vom gereiften Almkdése, Rucola
35.00

HAUSGEMACHTE RIGATONI CARBONARA
Sahne, Speck

31.00

RISOTTO VOM HUMMER
Verfeinert mit Grana Padano Kése
38.00

Die Preise sind in Schweizer Franken - inklusive Service und MwST.



* PIZZAS -

KNOBLAUCHBROT KNOBLAUCHBROT UND MOZRELLA

9.00 12.00
MARGHERITA VALAISANNE
Tomaten, Mozzarella fior di latte und Origano Mozzarella fior di latte, Piltzen, Raclettekdse
18.00 von Aletsch, trockener Walliser Speck
PROSCIUTTO E FUNGHI 27.00
Tomaten, Mozzarella fior di latte, Schinken und Piltzen DIAVOLA CALABRESE
22.00 Tomaten, Mozzarella di Bufala, Nduja-Creme
MARINARA und scharfe Salami aus Kalabrien
Tomaten, Knoblauch, Sardellen und kandlierte Tomatencherry 26.00
15.00 SALMONE
NAPOLETANA Mozzarella fior di latte, Rauchlachs, kandierte
Tomaten, Mozzarella fior di latte, Kapern, Tomaten, Zitrus-Ricotta und Origano
Sardellen und Oliven 24.00
22.00 TONNATA
CALZONE Tomate, Mozzarella fior di latte, Thunfisch,
Tomaten, Mozzarella fior di latte, Schinken Oliven und rote Zwiebeln
22.00 24.00
4 JAHRESZEITEN RUSTICA
Tomate, Fior di Latte Mozzarella, Schinken, Oliven, Tomate, Mozzarella fior di latte, Paprika,
Champignons, Paprika frische Wurst, Zwiebeln
23.00 27.00
PARMA CAPRA
Tomaten, Mozzarella fior di latte, roh Schinken Tomaten, Ziegenkdse, Grana Padano, Honig,
Typ Parm, Rucola und Grana Padano Spdne Walnuss, Rucola und Origano
26.00 26.00
VEGETARISCHE DELICATA
Tomaten, Mozzarella fior di latte, Aubergine, Mozzarella fior di latte, Pesto, Gorgonzola,
Zucchini, Peperoni und Grana Padano Spane getrocknete Tomaten, Haselnlisse
24.00 24.00
4 KASE FUR DEN KLEINEN APPETIT,
MMozzarella fior di latte, Taleggio, Raclettekdse, UNSERE PIZZEN KONNEN IN KLEINE-
&\ Grana Padano und Grogonzolla REN GROSSEN ANGEBOTEN WERDEN.

26.00 VERKLEINERUNG : 2.00




. DESSERT

PISTAZIEN-PARFAIT
Herz mit Himbeeren und Rocher-Glasur

14.00

FONDANT AUS DUNKLER SCHOKOLADE

UND MIT COGNAC GESCHMORTEN BIRNE
Haselnuss-Crumble und hausgemachtes Anis-Eis
15.00

CREME BRULEE MIT ORANGENBLUTEN
AROMATISIERT
12.00

ERDBEER-TIRAMISU
13.00

GOURMETKAFFEE
4 SifSigkeiten mit Tee oder Kaffee
11.00

« KINDERKARTE

Bis zum 12 jahre alt

HAUSGEMACHTE NUGGETS AUS
HUHNERFLEISCH
Frische Pommes und Salat

15.00

RINDERHACKSTEAK
Frische Pommes und Karottensalat
18.00

GEBRATENES SEEBARSCHFILET
Geddmpfte Kartoffeln, violette Karotten
18.00

PIZZA MARGHERITA

Tomaten, Mozzarella fior di latte und Origano
11.00

PIZZA PROSCIUTTO

Tomaten, Mozzarella fior di latte und Schinken
13.00

KUGEL MOVENPICKEIS NACH WAHL
Mit Smarties
3.90

KLEINES MOELLEUX MIT SCHOCOLADE
Vanillesauce
5.00



OFFNUNGSZEITEN

Montag bis Freitag: 11:30 - 14:00 Uhr und
18:30 - 22:00 Uhr
Samstag und Sonntag: 11:30 - 22:00 Uhr

Auf Wunsch informieren Sie unsere Mitarbeiter tiber Lebensmittel, die Allergien oder Unvertraglichkeiten
auslosen kénnen.

Herkunft der Fische und Meeresfriichte:
Kabeljau - Danemark - Norwegen | Lachs - Schottland und Norwegen | Garnelen - Vietnam | Wolfsbarsch -
Frankreich - Griechenland | Sardellen - Italien | Schwertfisch - Frankreich - Sri Lanka | Jakobsmuscheln -
Spanien | Hummer - Frankreich - Kanada

Herkunft des Fleisches:
Rindfleisch - Schweiz | Schweinefleisch - Schweiz | Hdhnchen - Schweiz | Kalbfleisch - Schweiz |
Lammfleisch - Irland - Schweiz | Wurstwaren - Schweiz und Italien

labelfaitmaison.ch

*Aus hygienischen Griinden werden Mayonnaise und Ketchup nicht hausgemacht.



