LA CARTE

DES ASPERGES

ASPERGES DE SAILLON
Mayonnaise au miel et citron vert

16.00 / 27.00

ASPERGES AU PARFUM D’'ORIENT
Asperges blanches de Saillon
Marinade aigre-douce, Jambon cru du Valais,
ceuf marbrée au cceur coulant

16.00 / 29.00

DECLINAISON D’ASPERGES
Velouté d'asperges vertes au parfum de truffe,
profiteroles de mousse d‘asperge et tomate séchée,
asperge blanche au beurre de saumon.

18.00 / 34.00

* DESSERT -

ENTREMET THE MATCHA
Confiture d’asperge et coulis de fraise

14.00




