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DES ASPERGES

e ENTREES -

SALADES VARIEE QUICHE AUX ASPERGES

, ETTOMME DU VALAIS
PLATEAU DE FROMAGES VARIEE

VELOUTE D’ASPERGES BLANCHES
AU CITRON ET CREME D’AMANDE

VERINE D’ASPERGES CONFIT AUX AGRUMES,
JAMBON CRU ET MOUSSE DE RICOTTA

SALADE D’ASPERGES VERTES, CREME BIRULIE SALIL

(EUFS DE CAILLE ETVINAIGRETTE A LIASPERGE ET AUTHYM \ ‘;\\
AUNTERBES MINI BROCHETTES D’ASPERGES \& N ng
TARTARE DE SAUMON ET CREVETTES MARINEES N\ AN A
CARPACCIO D’ASPERGES BLANCHES, SAUCE EPICE AUX ASPERGES

COPEAUX DE PARMESAN BEIGNET DE CABILLAUD

ET HUILE DE TRUFFE

« PLATS CHAUDS - « GRILLADES .
FILET DE PORC AUX ASPERGES MEDAILLONS DE B(EUF
SUPREME DE VOLAILLE,

ESCALOPE DPAUTRUCHE
ASPERGES SAUTEES BROCHETTE D AGNEAL

ET REDUCTION BALSAMIQUE

PAVE DE SAUMON GRILLE,
ASPERGES CROQUANTES

SAUCE: POIVRE, CHAMPIGNON, PORTO.

ET BEURRE BLANC
GRATIN D’ASPERGES

ET POMMES DE TERRE e« DESSERT o
RISOTTO CREMEUX

AUX ASPERGES VERTES FONTAINE DE CHOCOLAT

PANNA COTTA A LASPERGE

ASPERGES ROTIES AU BEURRE ET COULIS DE FRAISE

NOISETTE ET AMANDES EFFILEES

TARTELETTE CITRON-ASPERGE
ET MERINGUE LEGERE

MOUSSE AU CHOCOLAT BLANC
ET ECLATS D’ASPERGES CONFITES

CRUMBLE AUX ASPERGES SUCREES
ET POMMES CARAMELISEES

PASTEL DE NATAS
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