* BRUNCH -

DE LA FETE DES MERES

* AMUSE-BOUCHL - * PLATS CHAUDS -

VELOUTE DE TRUFFES PAVE DE CABILLAUD

PLATEAU DE FRUITS DE MER A LA CREME DE GORGONZOLA
JAMBON CRU COUPE AU MOMENT BLANQUETTE D'’AGNEAU

SALADES VARIEES GRATIN DAUPHINOIS AU GRUYERE
SALADE D'ASPERGES, SAUCE HOLLANDAISE RIZ CREOLE

RACLETTE DU VALAIS TIAN DE LEGUMES A LA PROVENCALE

SUSHI DE SAUMON ET CREVETTES
PIZZAS VARIEES

MINI-BURGER DE BEEUF

RISSOLES DE CREVETTES
BEIGNETS DE CREVETTES ,
VERRINE DE HOUMOUS, \
BRUNOISE DE TOMATE AU BASILIC ° DESSERTS o N\
VERRINE DE GUACAMOLE ET SAUMON FUME \ P
ROULEAUX DE PRINTEMPS AUX LEGUMES

PAVLOVA AUX FRAISES

CREME BRULEE AU VIEUX VIN
° NOTRE GRILLADE ° FLAN PAARISIEN AU COGNAC

PETIT CALIN DE COCO

TIRAMISU AUX FRUITS ROUGES

FONTAINE DE CHOCOLAT

PASTEL DE NATAS

MEDAILLONS DE BEUF RASSIS 21 JOURS
ESCALOPE DE KANGOUROU
BROCHETTE D'AUTRUCHE

CREVETTES AUX EPICES ORIENTALES

Y

. LES SAUCES -

3 POIVRES / MORILLES / MADERE

DIMANCHE 11 MAI 2025
CHF 73.-/ PERS.




